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Liebe Giiste,

die Lammetal GmbH mit ihren verschiedenen Angeboten ist eine Einrichtung der Lebenshilfe.
Unsere Angebote sind offen fiir alle Menschen mit Behinderung und wir verstehen uns als

,Ein Unternehmen mit sozialem Auftrag“. Menschen mit Behinderung sind fiir uns gleich-
berechtigte Partner.

Mit dem Restaurant Miara haben wir unsere Angebote in der Werkstatt um den Bereich ,Gastro-
nomie“ erweitert. Menschen mit Behinderung arbeiten hier unter fachlicher Anleitung und sind im
Service, in der Kiiche, bei der Planung der Caterings und Feiern und der Warenannahme tatig.

Guter Service, beste Qualitiit, Leidenschaft und Personlichkeit sind dabei ,,inklusive*!

Egal, ob Sie eine groBe oder kleine Feier planen, im Restaurant Miara finden Sie garantiert die passen-
de Raumlichkeit. Ob Party oder Hochzeit, Firmenfeier, Geburtstagsfeier, Weihnachtsfeier, Vereine,
Konfirmation, Kommunion, Taufe oder eine andere Feierlichkeit. Bei uns finden Sie ein wunder-
schones, modernens Ambiente, ganz individuell auf Sie abgestimmt.

Das Miara bietet am schick gedecktem Tisch Platz fiir bis zu 100 Personen.
Mit Partycharakter haben sogar bis zu 130 Giiste Platz.

Die Moglichkeiten sind vielfaltig! Ob traditionelle oder internationale Kiiche, ob Sekt oder ein kiihles
Bier. Das Miara-Team stellt an sich die hochsten Anspriiche und arbeitet mit Hingabe, wenn es um

Thre Feier geht. Wir laden Sie gern zu einem unverbindlichen Gesprach bei uns im Haus ein.

Wir freuen uns auf Thren Anruf oder Ihre E-Mail!
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__ RAUMLICHK

Egal, ob Sie eine groBe oder kleine Feier planen, im Restaurant Miara finden Sie garantiert
die passende Raumlichkeit. Ob Party oder Hochzeit, Firmenfeier, Geburtstagsfeier,
Weihnachtsfeier, Vereine, Konfirmation, Kommunion, Taufe oder eine andere Feierlichkeit.

Bei uns finden Sie ein wunderschénes, modernens Ambiente, ganz individuell auf Sie abgestimmt.

Gastraum
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Buffetraum

Terrasse




Dekorationen /'
Silberne 3-armige Tischkerzenleuchter inkl. Kerzen
Stehtische mit weiBen Hussen

Menu- und Getrankekarte vorh Haus

Servietten-férbig
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DEKORATION

kostenfrei
2,00 €
kostenfrei

1,00 €

Sie planen eine umfassende Tischdekoration mit frischen Blumen und
zusatzlicher Dekoration? Gerne empfehlen wir Ihnen Floristen, die lhre

_Dekorationswiinsche umsetzten.



Damit lhre Feier ein unvergessllcher Abend wird, mochten.wir lhnen unseren
D3J vorstellen. Von den neuesten Hits, Gber Klassiker bis hin zu Schlagern, gibt
er alles,um lhr Tanzbgm auf unser Parkett zu bringen!

Im DJ-Paket ist enthalten:

- DJ Komplettanlage (2 Hochtoner inkl. 2 Subwoofer)
- DJ-Set

. Mobile DI Stand

. Lichteffekte-Set (LED)

- Nebelmaschine

Preis auf Anfrage



Aperitif / Digestif
Klassischer Sektempfang
mit Orangensaft
Alkoholfreier Sekt
Erfrischender Hugo

Blue Curacao Sekt

Sekt Cassis
Aperol Spritz

Campari-Orange

Schnaps
Bier

Alkoholfreie Alternativen
Alkoholfreier Sekt
HolunderblUtenschorle mit Limette
Rhabarber-Minz-Schorle

Verschiedene Fingerfoodvarianten
Kleine Kuchenhappchen

Wie moéchten Sie lhre Gaste empfangen?

Bei schonem Wetter kdnnen Sie Ihre Gaste gerne unter freiem
Himmel auf unserer Terrasse mit Stehtischen empfangen.

Sektglas 0,11
Sektglas 0,11
Sektglas 0,11
Sektglas 0,11
Sektglas 0,11
Sektglas 0,11
Sektglas 0,11
Sektglas 0,11
4 cl

Weinglas 0,2 |

Sektglas 0,11
Sektglas 0,11
Sektglas 0,11

(3-4 Stuck)

21,50 €/ gedffnete Flasche
7.50 € / gedffnete Flasche
21,50 €/ gedffnete Flasche

390 € /Clas
3,90 € /Glas
390 € /Clas
390 € /Clas
3,90 € /Glas
390 € /Clas
2,50 € /Clas

2,90 € /Glas
290 € /Glas
2,90 € /Clas

Gerne begleiten wir lhren Empfang mit einem herzhaften oder siiBem Flying Buffet:
12,90 € / Person
4,90 € / Person



Kuchenbuffet ,Variante 14
3 Blechkuchen Ihrer Wahl
(z.B. Bienenstich, Butterkuchen, Obststreusel)

Kuchenbuffet ,Variante 2“
(1 Sahnetorte und 2x Blechkuchen Ihrer Wahl)

Kaffee Kanne 1.2 |
Tee Kanne 12 |
Kakao Kanne 1,2 |

8,90 € / Person

10,90 € / Person

10,90 €

10,90 €

10,90 €

Kaffeespezialitaten und sonstige Getranke werden separat nach Verbrauch berechnet.

Kaffeesahne, aufgeschaumte Milch sowie Zucker sind selbstverstandlich inklusive!

Gedeckpreis

2,50 € / Person



Fingerfood-Buffet ab 20 Personen

9 Komponenten
jede weitere Komponente

Fleisch - 2 zur Auswahl

zusatzliche Komponente 3,90 € pro Person

- Hahnchen in Eihulle am Orangenspiel3
- Hahnchen-Spie mit Honig-Senf-Schmand
und Chiliflocken
- Mettballchen auf Ananas Chutney
- Rinder-Zigarrenrdllchen auf Chop-Suey-GemuUse
- Kleine Putenschnitzel mit Chili-Gurken-Salat
- Mini-Burger Rind und Pute
- MelonenspieBe mit Parmaschinken
- Datteln im Speckmantel

Fisch- 1 zur Auswahl

zusatzliche Komponente 4,50 € proPerson

- Garnele auf Algengemuse

- Garnelen im Backteig mit Tomatenwurfeln

- Rauchlachstartar auf Brotchips

- Cracker belegt mit Lachscreme

- Matjes-Mango-Spiel3e auf Zwiebeldip

- Gurkenspie gefullt mit gerduchertem Lachs

26,90 € pro Person
ab 2,90 € pro Person

Vegetarisch - 4 zur Auswahl

zusatzliche Komponente 3,50 € pro Person

- Frittierte Schafskaseballchen auf Bulgursalat

- Flammkuchenhappchen (/2 vegetarisch)

- Anti-Pasti-Schalchen

- Champignon-Képfe mit Tomatencreme-Fullung
- Rosti-Taler mit Schnittlauch-Schmand

und Parmesan

- Auberginenrdllchen mit Schafskasefullung
- Wraps verschieden geflllt (vegetarisch moéglich)

Dessert - 2 zur Auwahl

zusatzliche Komponente 2,90 € pro Person

- Grie3flammerie mit Himbeersauce

- Schokoladen-Brownie

- Mousse au Chocolat geschichtet dunkel und weif3
- Erdnussbuttermousse mit Popcorn

- Lebkuchenmousse mit Spekulatiuscrunch

- Macarons gefullt mit Fruchtcreme

- Kaffeetraum im Weckglas
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Das besondere Buffet

Ab 30 Personen 38,90 € pro Person

Kalte Variationen
. Tomaten- Basilikum- Tiramisu

- Wassermelonen-Pizza-Ecken mit karamelisierten
Wallnussen dazu ein Honig- Feta Dip

- Feldsalat mit Himbeerdressing, Granatapfelkerne
dazu geraucherte Entenbrust

- Parmesan- Spinat- Schaum mit Croutons

Warme Variationen

- Warmer pinker Couscous- Salat mit Trauben
und Ziegenkase garniert

- Pastinaken- Gnocchi mit Barlauch Pesto und Parmesan
- Pulled Enten Burger oder BBQ Burger mit frischem Ofen GemuUse
- Chili Koriander Garnelenspief3 auf Zitronen Knoblauchcreme
- Schweinefilet auf Wirsing-Aprikosen-Traum dazu Bratensauce

. Gariertes Duette ,Pomme de Terre” in Rot und Gelb

Dessert
- Cheescake im Glas
- GrieBflammerie mit Himbeersauce
- Rotweincreme mit eingelegten Rumkirschen

- Tiramisu 1



Deluxe-Fingerfood-Buffet

Ab 30 Personen 29,90 € pro Person

Fleisch

- Rosa gebratene Entenbrust auf Orangen Chutney

- Kalbtafelspitz mit Meerrettich-Apfel-Creme
und Salat von fein mariniertem Gemuse

Fisch
- Black Tiger Garnele im Knoblauch-Mantel

- Gegrillter Teriyaki-Lachsspie3 im Sesammantel

Vegetarisch
- Gratinierter Ziegenkase mit Tomatenmarmelade und Kresse
- SuBkartoffelpuree mit Granatapfel und schwarzem Sesam

- Auberginenrollchen mit Schafkaseftllung

Dessert
- Pana Cotta mit Rosmarin

- Cheesecake im Weckglas



BUFFETS

Miara-Buffet

Ab 20 Personen 39,90 € pro Person

Tomate Mozzarella mit frischem Basilikum
Antipasti-Platte - Bruschetta - Parmaschinken mit Melone
Italienische Wurst- und Kasespezialitaten mit Ciabatta und Butter

kK

Saltimbocca vom Schweinefilet mit Parmaschinken und Salbei mit Rosmarinkartoffeln,
GCemuse der Saison mit Sauce Hollandaise

Hahnchenbrust mit mediterranem Pfannengemuse dazu Pasta Variationen
Lachs in Zitronensauce, dazu Blattspinat und Risi e Bisi

Alternative: gratinierter Blattspinat mit Nusschampignons, Sesamkartoffeln,
Schafskasesauce und Pinienkerne

Duette von weiBer und dunkler Mousse au Chocolat
mit frischem Obst im Weckglas

Tiramisu im Weckglas
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BUFFETS

Spanisches Buffet

Ab 20 Personen 34,90 € pro Person

Datteln im Speckmantel - Tortilla
Gebratene Pimentos - Ensaladilla (Kartoffel-Thunfisch-Salat)
Antipasti-Platte - Empanadas (Blatterteigrollen mit Feta und Bohnen)
Calamari - Aioli - Mojo Rojo - Baguette
Maurisches Hahnchen
Paella mit Meeresfrichten
Gebratene Chorizo in Rotwein
Papas Arrugadas (gesalzene Kartoffeln)
Albondigas (Hackfleischballchen in Tomatensauce mit Erbsen und Knoblauch)

Spanisches Pfannengemuse

kkk

Crema Catalana

Spanischer Mandelkuchen



Schnitzel-Buffet

Ab 20 Personen 26,90 € pro Person

Salatbuffet

Schweineschnitzel - Hahnchenschnitzel
Sahnesauce mit frischen Pilzen
Pikante Paprikasauce
Sauce Hollandaise (auch als Chili-Hollandaise moglich)
Petersilienkartoffeln - Steak House Pommes
Gemuseplatte der Saison mit Sauce Hollandaise
Vegetarische Alternative: Kohlrabischnitzel

k%%

Stracciatella Dessert mit Himbeer-Sauce



Vegetarisches & Veganes Buffet

Ab 20 Personen 34,90 € pro Person

Karotten Ingwer Suppe mit Baguette
(wird am Tisch serviert)

Tomate Mozzarella mit frischem Basilikum
Antipasti Variation
Salatplatte mit Himbeer-Vinaigrette
Grune Bandnudeln an Ratatouille GemuUse
Gemusefrikadellen auf Tomaten-Krautersauce
Brokkoli-Kase Auflauf
Semmelknddel - Sesamkartoffeln
Champignons auf Rahmsauce
Zitronencreme

Schwarzwalderkirschcreme
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Party-Buffet

Ab 20 Personen 27,90 € pro Person

Tomate-Mozzarella mit frischem Basilikum
Party-Brétchen - Dipvariationen - Party-Wraps
Mini-Mettballchen mit Zwiebelringen
Currywurst mit Pommes (V2 Wurste)
Spaghetti-Station mit verschiedenen SoRen und Toppings
Tomatensole - Sahnesof3e - Pesto - Schinken - Parmesan - Oliven

Hahnchenstreifen - Fetakase - mediterranes Gemuse

Burger-Station mit Pulled Pork & Pulled Chicken
SuBkartoffelpommes - Cole Slaw Salat

KKk

Gefullte Berliner



BUFFETS

BBQ-Night-Buffet

Ab 20 Personen 49,90 € pro Person

*** Frisch vom Grill ***
Gefullte Auberginen mit Schafskase
Gemuse der Saison - Fetakase - Champignons in Krautermarinade
marinierte Schweinenacken- und Hahnchenbruststeaks
mariniertes Rindfleisch - Bratwurst
Lachs mit frischen Limettenscheiben - Garnelen-Spiel3e
*** Vom Buffet ***
Gebutterte Maiskolben
Brotauswahl mit unterschiedlichen Dip’s und Krauterbutter
Rosmarinkartoffeln mit Krauter-Dip
Verschiedene Dip’s und Crillsaucen - Senf und Ketchup
Salatvariationen - Nudelsalat - Kartoffelsalat - Cole Slaw Salat
*** Dessert ***
Bananen vom GCrill mit Sirup oder Schokosauce

Marshmallow-Spie3e vom Crill - Frische FruchtspieBe mit Minze
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BBQ-Night-Buffet
Vegetarisch & Vegan

Ab 20 Personen 44,90 € pro Person

*** Frisch vom Grill ***

Marinierte Gemusespief3e - Hausgemachte Gemuseburger
Seitan-Bratwurste - Auberginenpackchen mit Rauchertofu
Mediterran marinierte Seitansteaks
Halloumi-Grillkase - Marinierter Hokkaidokurbis
Gegrillte Ananas mit Chilli-Ahornsirupmarinade
*** Vom Buffet ***

Gebutterte Maiskolben - Rosmarinkartoffeln mit Krauterdip
Couscous-Salat mit frischem Gemuse und Minz-Joghurtsauce
Mediterraner Kartoffelsalat - Bauernsalat mit Schafskase (separat)
Pastasalat mit roter Paprika und Radieschensprossen
Verschiedene Dip’s und Crillsaucen - Senf und Ketchup
Brotauswahl mit Krauterbutter
*** Dessert ***

Zitronencreme - Mandel-Kokos-Creme
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Kein passendes Menu dabei?
Lassen Sie uns |hr Menli gemeinsam zusammenstellen, wahlen Sie einfach aus den

verschiedenen Gangen lhre Favoriten und wir erstellen Ihnen ein individuelles Angebot.

Vorspeisen

- Antipasti

- Buscetta

- Salatbuffet

- Vitello Tonato

- Caprese

Suppen
- Hochzeitssuppe
- Tomatencremesuppe

- Mdhren-Ingwer-Kurbis-
Kokos-Cremesuppe

- Spargelsuppe (Saison)
- Gazpacho (kalte Gemisesuppe)
- Minestrone

- Brokkolisuppe

Hauptgang
- Hahnchen in WeilBweinsauce

- Schweine- und/oder
Hahnchengeschnetzeltes

- Lachs in Zitronensauce

- Saltimbocca vom Schwein
und/oder Hdhnchen

- Krustenbraten in Brauhaussauce
- Zweierlei Fischfilet Mediterran
- Putenrollbraten

- Rinderschmorbraten in
Burgundersauce

HimiEn
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Beilagen

- Gemuseplatte der Saison
mit Sauce Hollandaise

- Mediterrane GemuUsepfanne
- Rahmwirsing

- Petersilienkartoffeln

- Rosmarinkartoffeln

- Dijonsenf-Kartoffelpuree

- Kartoffelgratin

- Butterreis

- Kroketten

- Kartoffelrosti

- Steak House Fries

Saucen
- Bratensauce
- Champion-Sahnesauce

- Sauce Hollandaise

Dessert
- Tiramisu
- Panna Cotta

- Duett von weiBer und dunkler
Mousse au Chocolat

- Créme Brdlée

- Zwei Kugeln Eis mit
heiRen Kirschen

OOodogooog o
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HOCHZE|TSSPECIAL

Unser Hochzeitsspecial fiir Sie!
Denn es ist Ihr Tag.

All inclusive 109,90 € pro Person

Das Hochzeitsmenu fur lhre Hochzeit muss passen wie das
Brautkleid, am schdnsten Tag des Lebens sollten Sie kein
Risiko eingehen. Uns ist es am liebsten, wenn wir Sie schon
in der fruhen Planungsphase unterstutzen durfen, um mit
Ihnen im Gesprach unsere bewahrten Checklisten durchzu-
gehen. So kdnnen Sie sich am Ende sicher sein nichts Uber-
sehen oder vergessen zu haben. Fur uns ist Ihre Hochzeit
zwar etwas ganz Besonderes aber zum GlUck nichts Neues.

Dieses Angebot beinhaltet ein reichhaltiges, kalt-warmes
Buffet sowie eine Getrankepauschale von 7 Stunden.

Sie kdnnen den Beginn gerne individuell festlegen.
Danach berechnen wir die Getranke nach Verbrauch.
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Hochzeitsspecial

All inclusive 109,90 € pro Person

Empfang

Klassicher Sekt/O-Saft Empfang
Fingerfood (3-4 Stlck pro Person)

*kk

Vorspeisen

Klassische Hochzeitssuppe
Bunte Salatplatte mit verschiedenen Dressings
Caprese (Tomate Mozzarella) - Vitello Tonnato
Variationen von Rauchfisch
Antipasti Platte - Bruschetta - Parmaschinken mit Melone

Hauptgange

Saltimbocca vom Schweinefilet mit Parmaschinken und Salbei
Hahnchenbrust in WeiBwein Sauce und Butternudeln
Lachs in Zitronensauce mit Risotto
Gratinierter Blattspinat mit Nusschampignons und Schafskasesauce
Frisches Marktgemuse mit Sauce Hollandaise
Mediterranes Pfannengemuse
Sesamkartoffeln - Kartoffelgratin - Butterspatzle - Rosmarinkartoffeln

*okok

Desserts

Duette von weif3er und dunkler Mousse au Chocolat mit frischem Olbst
Créeme brualée - GrieBflammerie an Himmersauce

*kk

Mitternachtssnack

Currywurst mit Baguette oder Gulaschsuppe

*kkk

Inklusive Getranke

Softgetranke - Kaffee - Bier - 1x WeilBwein - 1x Rotwein - Longdrings - Schnaps
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MITTERNACHT-SNACKS

Mitternacht-Snacks

Brezeln mit Butter und Schnittlauch

Herzhafte Gulaschsuppe mit frischem Baguette

Internationale Kasespezialitdten mit frischem Obst garniert,
frischem Baguette und gesalzener Butter

Currywurst in klein geschnittenen Happchen
mit Currysauce und Baguette

Chilli con Carne

4,90 € pro Person

7,90 € pro Person

7,90 € pro Person

5,90 € pro Person

5,90 € pro Person
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Getrankevarianten

Unsere Getrankepausschalen sind jeweils flir 7 Stunden gultig.
AnschlieBend berechnen wir die Getranke nach Verbrauch ab.

Variante 1

Variante 2 (ab 20 Personen)
- Softgetranke
- Kaffee

Variante 3 (ab 20 Personen)
- Softgetranke

- Kaffee

- Bier

- 1x WeiBBwein / 1x Rotwein

Variante 4 (ab 20 Personen)
- Softgetranke

- Kaffee

- Bier

- 1x WeiBBwein / 1x Rotwein

- Longdrings

- Schnaps

Getranke nach Verbrauch

24,90 € pro Person

34,90 € pro Person

44,90 € pro Person
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Lust auf ein Catering?

Selbstverstandlich liefern wir Innen unsere Buffets und Fingerfood-Variationen ab

einer Bestellmenge von 30 Personen direkt zu Ihnen nach Hause oder an die gewtlinschte
Adresse. Die Lieferung innerhalb Hildesheims und der Aufbau sind kostenlos. Bei der
Anlieferung muss eine Toleranz von 15 Minuten einkalkuliert werden.

Anfahrtspauschale innerhalb Hildesheims: kostenlos
Anfahrtspauschale auBerhalb Hildesheims: ab 7,50 €

Ihnen fehlt das notwendige Geschirr? Kein Problem, unser umfangreiches Equipment
stellen wir Ihnen gern gegen einen kleinen Aufpreis zur Verfliigung!

- 1 Vorspeisenteller
- 1 Hauptgangteller
- 1 Dessertschale

- Bestecke

- Duni-Servietten

Pro Person 2,50 € (inkl. Reinigung)
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